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日が昇る前から始める鮭漁。知床で
は、回遊で栄養を蓄えた状態の鮭を
海で漁獲します。

日
本
の
食
卓
に
も
っ
と
も
な
じ
み
深
い
魚「
鮭
」。

海
か
ら
山
へ
と
つ
な
が
る
生
態
系
が
保
た
れ
る
、世
界
遺
産
の
地

知
床
は
知
床
ジ
ャ
ニ
ー（
北
海
道
斜
里
町
）を
訪
ね
、

知
床
の
、ひ
い
て
は
日
本
の
鮭
の
現
状
を
見
つ
め
て
き
ま
し
た
。



　
四
方
を
海
に
囲
ま
れ
、
魚
を
よ
く
食
べ

る
日
本
で
、
古
く
か
ら
皆
に
親
し
ま
れ
る
、

鮭
。
和
定
食
や
お
む
す
び
な
ど
普
段
の
食

事
か
ら
、
塩
漬
け
し
て
熟
成
さ
せ
た
年
末

の
贈
答
品
「
新あ

ら

巻ま
き

鮭ざ
け

」
ま
で
、
さ
ま
ざ
ま

な
料
理
で
鮭
は
私
た
ち
の
食
文
化
に
深
く

関
わ
っ
て
い
ま
す
。
し
か
し
現
在
、
市
場

で
よ
く
目
に
す
る
の
は
海
外
産
の
養
殖
鮭
。

国
産
の
も
の
は
価
格
が
高
い
と
い
う
イ
メ

ー
ジ
を
持
つ
よ
う
に
な
っ
た
人
も
少
な
く

な
い
で
し
ょ
う
。

「
高
い
か
ら
国
産
の
鮭
は
売
れ
な
い
と
生

産
者
自
身
が
言
っ
て
し
ま
っ
た
ら
、
俺
た

ち
も
鮭
文
化
も
つ
ぶ
れ
て
し
ま
う
。
そ
れ

に
今
、
も
し
か
し
た
ら
知
床
の
海
か
ら
鮭

が
い
な
く
な
る
か
も
し
れ
な
い
と
い
う
状

況
も
あ
る
ん
だ
よ
ね
」。
そ
う
話
す
の
は
、

オ
ホ
ー
ツ
ク
海
に
長
く
突
き
出
た
知
床
半

島
で
獲
れ
た
天
然
鮭
を
加
工
す
る
、
知
床

ジ
ャ
ニ
ー（
北
海
道
斜
里
町
）の
代
表
・
羽は

田た

野の

達
也
さ
ん
で
す
。
9
月
か
ら
11
月
の
3

カ
月
に
わ
た
る
知
床
で
の
鮭
漁
が
、
今
年

も
始
ま
っ
て
い
ま
し
た
。

　
船
が
港
を
出
発
し
た
の
は
、
ま
だ
日
が

昇
ら
ぬ
朝
4
時
。
ベ
テ
ラ
ン
漁
師
か
ら
若

い
漁
師
ま
で
約
10
人
が
乗
り
込
ん
だ
船
は
、

真
っ
暗
な
海
で
し
ぶ
き
を
あ
げ
な
が
ら
、

定
置
網
を
設
置
し
て
あ
る
漁
場
へ
向
か
い

ま
す
。
横
に
目
を
向
け
る
と
、
半
島
に
そ

び
え
る
山
々
が
暗
や
み
の
中
で
ど
っ
し
り

と
構
え
て
い
ま
す
。
2
0
0
5
年
、
海
洋

を
含
め
て
知
床
は
世
界
自
然
遺
産
に
登
録

大きなタモで定置網から鮭をすくい、船へ揚げる様子は豪快。

1 漁師歴40年の横田正則さん（左）と設立22
年の知床ジャニーの羽田野達也さん（右）は、
高校の先輩・後輩コンビ。
2 数年にわたる海での回遊を経て、知床に再
び戻ってきた鮭の姿はどこか凛々しい。

定置網をたぐり寄せる漁師たち。腰
にあるナイフは、網が絡まって海に
落ちた時などに網を切る「命の刀」。

お互いに関係し合う海と山の生態系
が残され、絶滅危惧種や希少な動植
物が生息する世界自然遺産・知床。
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継
者
の
若
い
漁
師
も
多
い
。
一
方
で
、
鮭

の
漁
獲
量
は
、
折
れ
線
グ
ラ
フ
で
い
う
と

ジ
グ
ザ
グ
を
描
き
な
が
ら
年
々
減
っ
て
き

て
い
る
。
こ
の
10
年
で
、
こ
こ
で
は
も
と

も
と
獲
れ
な
い
は
ず
の
ブ
リ
も
獲
れ
る
よ

う
に
な
っ
た
ん
だ
よ
ね
。
そ
し
て
海
外
で

は
、
日
本
の
大
手
水
産
関
係
会
社
が
教
え

た
養
殖
の
方
法
で
、
薬
剤
な
ど
も
使
っ
て

育
て
た
鮭
が
、
日
本
に
安
く
〝
逆
輸
入
〞

さ
れ
て
い
る
。
こ
の
ま
ま
だ
と
、
日
本
の

天
然
鮭
漁
や
伝
統
の
鮭
加
工
が
続
か
な
く

な
る
か
も
し
れ
な
い
。
知
床
の
生
態
系
と

人
々
に
よ
っ
て
、
昔
か
ら
ず
っ
と
受
け
継

が
れ
て
き
た
国
産
の
天
然
鮭
を
、
皆
さ
ん

に
は
選
ん
で
食
べ
て
ほ
し
い
」。
そ
う
力

強
く
語
っ
た
羽
田
野
さ
ん
は
、「
知
床
の

鮭
な
ら
や
っ
ぱ
り
塩
焼
き
だ
よ
ね
。
俺
は

毎
日
で
も
飽
き
な
い
ね
」
と
屈
託
の
な
い

笑
顔
で
言
い
ま
し
た
。

「
国
産
の
天
然
鮭
を
大
切
に
食
べ
よ
う
」。

こ
れ
は
、
自
然
、
人
、
そ
し
て
鮭
も
巡
り

ゆ
く
知
床
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ
。
魚
食
の

国
で
暮
ら
す
私
た
ち
の
選
択
に
、
日
本
の

鮭
の
未
来
が
か
か
っ
て
い
ま
す
。

さ
れ
ま
し
た
。
北
半
球
に
お
い
て
流
氷
が

流
れ
着
く
世
界
最
南
端
で
あ
る
オ
ホ
ー
ツ

ク
海
。
1
月
か
ら
3
月
に
か
け
て
流
氷
で

一
面
が
白
く
な
る
と
い
う
こ
の
知
床
の
海

で
は
、
流
氷
と
と
も
に
運
ば
れ
て
く
る
栄

養
分
が
魚
や
海
獣
類
、
鳥
類
な
ど
の
命
へ

と
つ
な
が
っ
て
い
き
ま
す
。
鮭
は
雪
解
け

水
と
と
も
に
生
ま
れ
た
河
川
か
ら
、
流
氷

に
よ
る
栄
養
分
が
豊
富
な
オ
ホ
ー
ツ
ク
海

に
降
り
て
滞
在
し
た
後
、
2
〜
8
年
に
わ

た
る
北
太
平
洋
、
ベ
ー
リ
ン
グ
海
、
ア
ラ

ス
カ
海
で
の
回
遊
で
え
さ
を
捕
獲
し
て
大

き
く
成
長
し
、
再
び
生
ま
れ
た
河
川
を
目

指
し
遡
上
し
ま
す
。
そ
こ
で
鮭
は
山
の
生

き
物
の
え
さ
や
土
と
な
り
、
海
と
山
に
お

い
て
も
命
の
輪
が
循
環
し
て
い
く
の
で
す
。

「
知
床
で
魚
と
い
え
ば
鮭
だ
ね
。
こ
こ
で

は
回
遊
で
栄
養
を
蓄
え
た
状
態
の
鮭
を
海

で
獲
る
か
ら
、
味
が
の
っ
て
る
よ
」。
生

ま
れ
も
育
ち
も
知
床
の
羽
田
野
さ
ん
は
、

す
で
に
冬
の
よ
う
に
寒
い
秋
の
朝
方
の
船

上
で
も
、
は
き
は
き
と
明
る
く
話
し
ま
す
。

　
日
が
昇
り
始
め
、
半
島
の
山
々
の
輪
郭

が
は
っ
き
り
と
し
て
く
る
頃
、
漁
師
た
ち

は
息
を
合
わ
せ
て
網
を
た
ぐ
り
寄
せ
、
鮭

を
船
に
揚
げ
て
い
き
ま
す
。「
今
年
は
ぜ

ん
ぜ
ん
獲
れ
な
い
ね
。
原
因
は
海
水
温
が

高
い
か
ら
と
も
い
わ
れ
て
い
る
け
れ
ど
、

魚
に
聞
い
て
み
な
い
と
分
か
ら
な
い
」
と

は
船
頭
の
横
田
正
則
さ
ん
。
羽
田
野
さ
ん

の
高
校
の
先
輩
で
、
そ
の
信
頼
関
係
か
ら

羽
田
野
さ
ん
は
こ
の
漁
船
か
ら
鮭
を
よ
く

仕
入
れ
て
い
ま
す
。
水
揚
げ
さ
れ
た
鮭
は

斜
里
岳
の
麓
に
あ
る
加
工
場
へ
。
塩
鮭
は

岩
塩
を
ま
ぶ
し
、
3
日
間
寝
か
せ
て
う
ま

み
を
引
き
出
し
た
後
、
余
分
な
塩
を
流
し

て
手
切
り
し
ま
す
。
切
り
身
と
な
っ
た
姿

に
も
、
知
床
の
海
の
恵
み
と
い
う
凛
と
し

た
美
し
さ
が
あ
り
ま
し
た
。

「
知
床
は
日
本
有
数
の
鮭
の
産
地
で
、
後

加工場の外はご覧の風景。のびのびとした知床ジャニーの皆さん。

※同時配布の『カタログ大地を守る』と
　北海道海産物市チラシ151号も合わせてご覧ください。
※ユートピア知床では、知床ジャニーから
　依頼された商品の製造も行っています。

熟成でうまみを引き出した鮭を使用

知床産  手ほぐし鮭

60g  618円（税込667円）
2722

漁場／北海道　 ユートピア知床（北海道斜里町）

Photo : Taro Terasawa   Text : Maiko Oasa   Design : Better Days

3 知床に魅せられた作家の故・立松和平さん
が描いた、知床ジャニーのロゴとイラスト。
4 一つ一つ丁寧に手切りします。
5 冬は室内でもつららができるので、10月
後半からは薪ストーブを焚きながら。
6 産卵のため、最後の力をふりしぼって河川
に遡上するサケ・マス。
7 うす塩味は鮭の味を引き立てる低塩約1％。

3

4

5

6

7

3.5kg以上の大型の雄鮭でうまみたっぷり

徳用・知床産  うす塩味鮭切身

320g(4切)  1,450円（税込1,566円）
1233

漁場／知床　 知床ジャニー（北海道斜里町）

23

脂のりの良い時鮭を地元の桜の間伐材で燻製

北海道産
時鮭スモークサーモンスライス 

70g  890円（税込961円）
漁場／北海道　 知床ジャニー（北海道斜里町）
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イベント名 参加人数 会員番号

参加者の氏名（フリガナ） 参加者の氏名（フリガナ)性別 性別アレルギーの有無 アレルギーの有無年齢・学年（生年月日） 年齢・学年（生年月日）

メールアドレス（事前連絡が可能で添付ファイルが受信可能なもの） 携帯電話番号（当日連絡が可能なもの）

人

ソーシャルコミュニケーション部行2 0 1 9 年 12 月 号   イベント参 加 申 込 書

発行 オイシックス・ラ・大地株式会社
 東京都品川区大崎1-11-2  
 ゲートシティ大崎イーストタワー5階
 TEL 050-5306-8513

https://takuhai.daichi-m.co.jp/Information/8

＊複数のイベントにお申込みされる場合や記入しきれない場合は、「連絡便」などに必要事項を明記の上、ご提出ください。

備考（会員として登録された「住所」と異なる方がいらっしゃる場合はその方の住所、他連絡事項がある場合はその旨をご記入ください。）

＊ご家族の場合は代表者分のみをご記入ください。

お問合せ
オイシックス・ラ・大地
ソーシャルコミュニケーション部
TEL●050-5306-8513
E-mail●csr@member.daichi.or.jp

注意事項
当社は、大地を守る会のイベント及び大地
を守る会が告知する他団体のイベントにお
申込みいただく際、ご記入いただく個人情
報を、お申込み内容に関する確認、参加者
への連絡、抽選、抽選結果連絡、お問合せ
に対する回答、非常時に関する対応、イベ
ントの質向上管理のために利用させていた
だきます。なお当社は、イベント等を旅行
業者に業務委託する場合があります。この
場合、個人情報を開示することがあります。
業務委託にあたっては、個人情報の保護に
関する契約を締結し、業務委託先が契約を
遵守するよう必要かつ適切な管理及び監督
を行います。上記に同意の上お申込みくだ
さい。個人情報の取扱いに関するその他の
条件については、当社ウェブサイトの個人
情報保護方針をご確認ください。

お申込みはWEB
または右記申込書を
注文書と一緒に
ご提出ください
大地を守る会  イベント 検索

1 何種類もの日本酒を飲み比べ。
2 9代目の父・彌右衛門さんの
　次男で現杜氏の佐藤哲野さん。
3 生産者と一緒に
　日本酒と料理を楽しみます。

取
材
当
日
、町
で
は
鮭
祭
り
が
開
催
さ
れ
て
い
ま
し
た
。
知
床
ジ
ャ
ニ
ー
の
皆
さ
ん
か
ら
は「
塩
漬
け
し
た
鮭
の
内
臓
が
ご
は
ん
に
ぴ
っ
た
り
な
ん
で
す
よ
」な
ど
と
い
っ
た
声
が
続
々
。
そ
ん
な
鮭
の
一
大
産
地・
知
床
に
今
、変
化
が
起
こ
り
つ
つ
あ
る
の
で
す
。
知
床
の
鮭
を
食
べ
て
応
援
し
ま
し
ょ
う
！
（
編
集
部
・
大
麻
）

イベ ント
大地を守る会オリジナル純米酒「種蒔人」の新酒をお披露目

2020.2.8（土）・9（日）
大和川酒造店交流会 ～新酒完成を祝う会～

※麦茶試飲のカップ、交流会試食の
　マイ皿・箸をご持参ください。

2020年はオリンピックイヤー。ますます
注目が集まる東京で、長年、食づくりを
してきた生産者3名から、伝統の食づく
りについて伺います。「東京ではもう食
品工場はできないの？」そんな東京なら
ではの「苦労話」も伺います。

佃煮・煎餅・麦茶！  東京生産者の食づくり
おさかな喰楽部新年勉強会
2020.1.25（土）13：30～16：30

DA T A
遠忠商店3階 会議室（中央区）
※東京メトロ半蔵門線
「水天宮前駅」6番出口より徒歩3分
メイドイン東京の会
（「江戸前佃煮」遠忠食品・
宮島一晃さん、
「手焼き煎餅」富士見堂・
佐々木健雄さん、
「東京麦茶」川原製粉所・
川原渉さん）
大人（中学生以上）●500円、
小学生以下●無料
40名
12月22日（日）
大地を守る会 おさかな喰楽部

会場 . . . . . . . . .

講師 . . . . . . . . .

参加費 . . . . . .

定員 . . . . . . . . .
申込締切 . . .
主催 . . . . . . . . .

製菓用チョコレートを溶かして固めるの
ではなく、原料のカカオからチョコレー
トを手作りします。使用するのは、イン
ドネシア・パプア州で小規模農家の皆さ
んが育てたカカオ。カカオ豆から作るカ
カオペーストなどをいただきながら、産
地やフェアトレードのお話も聞きます。

カカオからチョコレートを作る
ホンモノの手作りチョコレート教室
2020.1.18（土）10：00～12：00

チョコレートの原料は、
カカオの種「カカオ豆」。

普段と違う作り方に集中。東京の3生産者が集合。

DA T A
オイシックス・ラ・大地 
Osaki Kitchen Studio（品川区）
※JR「大崎駅」南改札口より徒歩5分
オルター・トレード・ジャパンのスタッフ
500円
※材料費を含みます。
18名
12月22日（日）
大地を守る会 
ソーシャルコミュニケーション部

会場 . . . . . . . . .

講師 . . . . . . . . .
参加費 . . . . . .

定員 . . . . . . . . .
申込締切 . . .
主催 . . . . . . . . .

大地を守る会オリジナルの純米酒「種蒔
人」の初しぼりを祝う会です。蔵で日本
酒の製造工程を見学し、樽からしぼりた
ての新酒を試飲します。発酵中のタンク
からは芳醇な香りが漂い、発酵している
酵母の音が聞こえてきます。喜多方市街
で江戸時代から受け継がれてきた旧蔵
「北方風土館」では、日本酒造りの歴史
にも触れられます。夜は生産者の皆さん
と一緒に、新酒と郷土料理を味わう交流
会。何種類もの日本酒を飲み比べられま
す。酒米を育てている生産者も参加しま
す。日本酒を囲み皆で祝いましょう！

DA T A
大和川酒造店（福島県喜多方市）
※JR磐梯西線「喜多方駅」集合・解散です。
大人（20歳以上）●20,000円、
子ども（20歳未満）●12,000円、
4歳以上小学生以下●8,500円、
3歳以下●2,500円
（食事・3歳以下用布団付き）
※代金はすべて消費税込みです。
20名
1月17日（金）
※申込者が少ない場合、
1月24日（金）まで申込を受け付けます。
お問い合わせください。
添乗員なし、最少催行人数10名
大和川酒造店、大地を守る会 米プロジェクト21

訪問先 . . . . . .

旅行代金 . . .

定員 . . . . . . . . .
申込締切 . . .

旅行条件 . . .
協力 . . . . . . . . .

［ 注意事項 ］

●「イベント参加申し込み」画面にて、参加希望者全員のお名前、性別、大人（2０歳以上）等の別、2月8日（土）時点での年齢、
　メールアドレス（文書添付が可能なもの）、ツアー中に連絡がとれる携帯電話番号（1家族1台分）をご明記ください。
●参加を申し込まれる皆さんと旅行会社との通信は、電子メールを利用します。お持ちでない方はその旨をお知らせください。
●定員を超えるお申し込みがある場合、抽選となります。抽選結果とツアーの詳細は、1月2４日（金）までに旅行会社から電子メールでお知らせします。
　ツアーの詳しい説明文書を添付しますので、旅行条件をご確認の上、指定日までに旅行代金を指定口座にお振り込みください。
●小学生以下は3人につき大人1人の付き添いが必要です。
●集合・解散場所までの往復交通機関は、各自でご手配ください。
●ツアー中の移動は貸し切りバスを利用します。
●代金は交流会・朝食の2食、1泊の宿泊代を含みます。
●宿泊は参加者構成により、男女別相部屋になる場合があります。あらかじめご了承ください。
●添乗員は同行しませんが、オイシックス・ラ・大地株式会社の社員が同行します。
●その他特別な配慮を必要とする方は、お申し込みの際、参加にあたり特別な配慮が必要となる旨を備考欄にご記載ください。　　　
●自家用車での参加も可能ですが、雪深い会津地方のため、スタッドレスやチェーンが必要です。

スケジュール（予定）

株式会社トビムシ　
〒106-0032　東京都港区六本木7-3-13　トラスティ六本木ビル5階
東京都知事登録旅行業  第2-6290号  国内旅行業務取扱管理者  占部やよい
TEL●03-6447-0721　お問合せ受付時間●10：00～17：00（土日祝休み）

旅行企画・実施

2月8日（土）  ［朝食× 昼食× 夕食○］ 
喜多方駅にて13：25集合 大和川酒造店「飯豊蔵」見学
北方風土館見学 交流会 宿「熱塩温泉山形屋」泊 

2月9日（日）  ［朝食○ 昼食× 夕食×］
朝食 喜多方駅または北方風土館にて9：00解散
※8日に純米酒「種蒔人」がしぼれれば、9日に酒粕取りが体験できます。
　ご希望の方は11時頃解散です。
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