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抱えているのは、60キロクラスの「大鉢」と
呼ばれるメバチマグロのロイン（４つ割り）。
これがマグロの漬けなどの原料になる。

延
縄
原
料
へ
の
こ
だ
わ
り
は
、漁
業
と
海
を
守
る
た
め
。

マ
グ
ロ
と
共
に
70
年
、漁
師
の
誇
り
を
受
け
継
ぐ
マ
グ
ロ
加
工
生
産
者
・
マ
ス
ト
ミ（
徳
島
県
徳
島
市
）を
訪
ね
ま
し
た
。



静
岡
・
焼
津
に
水
揚
げ
さ
れ
た
巨
大
な

マ
グ
ロ
は
、
４
つ
割
り
に
さ
れ
た
「
ロ
イ

ン
」
と
い
う
状
態
で
、
徳
島
ま
で
運
ば
れ

て
き
ま
す
。
大
西
洋
を
は
じ
め
世
界
の
海

で
釣
り
上
げ
ら
れ
、
船
上
で
マ
イ
ナ
ス
50

℃
に
急
速
冷
凍
さ
れ
た
も
の
で
す
。

　

４
つ
割
り
で
も
、
人
が
や
っ
と
抱
え
ら

れ
る
ほ
ど
の
大
き
さ
。
元
の
マ
グ
ロ
の
大

き
さ
を
想
像
す
る
と
、
そ
の
迫
力
に
圧
倒

さ
れ
る
よ
う
で
す
。

マ
グ
ロ
。
世
界
の
「
食
」
の
現
在
地
を

語
る
上
で
、
そ
の
存
在
は
、
魚
体
と
同
じ

よ
う
に
巨
大
で
す
。
特
に
日
本
が
マ
グ
ロ

の
消
費
大
国
で
あ
る
こ
と
は
言
う
ま
で
も

あ
り
ま
せ
ん
。
食
卓
に
お
刺
身
が
並
べ
ば
、

そ
の
中
心
的
立
ち
位
置
に
い
る
の
は
、
い

つ
も
マ
グ
ロ
。
筋
の
多
い
部
分
か
ら
す
き

身
を
「
ね
ぎ
取
っ
た
」
こ
と
に
由
来
す
る

ネ
ギ
ト
ロ
は
、
軍
艦
か
ら
丼
ま
で
、
子
ど

も
も
大
人
も
大
好
き
な
一
品
で
す
。

こ
の
数
十
年
間
、
世
界
的
に
マ
グ
ロ
の

消
費
量
が
拡
大
す
る
に
つ
れ
、
漁
獲
量
は

急
激
な
増
加
を
見
せ
て
き
ま
し
た
。
か
つ

て
中
心
だ
っ
た
「
延
縄
漁
」
で
は
な
く
、

よ
り
効
率
的
に
漁
獲
で
き
る
「
巻
き
網

漁
」
へ
と
漁
法
が
変
化
し
た
か
ら
で
す
。

結
果
、
乱
獲
に
よ
り
マ
グ
ロ
は
減
少
し
、

1 マイナス50℃の冷凍庫。マグロが一番お
いしく保てる温度だ。
2 皮を切り落とす前の本マグロ。彫刻のよう
な美しさがある。これはカワラ（皮側の身）
で、中トロの刺身の原料。
3 電動バンドソーでサクに切り分けていく
作業は真剣そのもの。
4 打ち身（釣り上げた際にマグロが暴れて船
の甲板にぶつかり内出血し、シミになった部
分）や血合いなどを落とすトリミングの作業。
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現
在
で
は
漁
獲
規
制
な
ど
が
設
け
ら
れ
て

い
ま
す
。
世
界
的
な
ル
ー
ル
が
設
け
ら
れ
、

強
化
さ
れ
つ
つ
あ
り
ま
す
が
、
世
界
各
国

の
海
で
資
源
の
自
然
回
復
力
は
追
い
つ
い

て
い
な
い
現
状
だ
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

徳
島
県
南
部
で
代
々
漁
業
を
営
ん
で
き

た
枡
富
家
は
、
1
9
5
1
年
か
ら
神
奈
川

県
三
崎
を
拠
点
に
マ
グ
ロ
の
遠
洋
漁
業
を

始
め
ま
し
た
。
枡
富
漁
業
と
し
て
延
縄
船

を
操
業
し
た
の
ち
、
75
年
に
は
マ
グ
ロ
卸

売
業
・
加
工
製
造
業
に
業
態
を
転
換
し
現

在
ま
で
マ
グ
ロ
に
関
わ
り
続
け
て
い
ま
す
。

「
マ
グ
ロ
の
恩
恵
を
受
け
、
マ
グ
ロ
と
共

に
成
長
し
て
き
た
私
た
ち
だ
か
ら
こ
そ
、

そ
し
て
こ
の
よ
う
な
危
機
的
状
況
だ
か
ら

こ
そ
、
資
源
を
守
る
た
め
、
マ
グ
ロ
の
価

値
を
守
る
た
め
に
は
、
延
縄
漁
で
漁
獲
し

た
原
料
に
こ
だ
わ
り
続
け
な
い
と
い
け
な

い
ん
で
す
」
と
話
す
の
は
、
マ
ス
ト
ミ
の

営
業
部
部
長
・
佐
川
和
也
さ
ん
。

延
縄
漁
は
、
た
く
さ
ん
の
釣
り
針
が
つ

い
た
1
本
の
長
い
縄
を
漁
場
に
流
し
、
マ

グ
ロ
を
1
匹
ず
つ
釣
り
上
げ
る
日
本
伝
統

の
漁
法
で
す
。
餌
や
針
の
サ
イ
ズ
で
狙
う

マ
グ
ロ
の
サ
イ
ズ
を
あ
る
程
度
選
定
す
る

こ
と
が
で
き
、
さ
ら
に
船
上
で
１
匹
ず
つ

処
理
す
る
た
め
品
質
も
保
証
さ
れ
ま
す
。

一
方
、
巻
き
網
漁
は
網
で
魚
群
を
追
い
込

み
、
魚
群
ご
と
ま
と
め
て
獲
る
方
法
。
ま

だ
成
長
し
て
い
な
い
魚
や
、
狙
っ
て
い
な

い
魚
も
大
量
に
獲
る
こ
と
に
な
っ
て
し
ま

う
の
で
す
。
水
揚
げ
の
と
き
に
魚
同
士
が

接
触
し
て
圧
迫
さ
れ
た
り
、
酸
欠
状
態
に

な
っ
た
り
し
て
品
質
に
ば
ら
つ
き
が
出
や

す
い
欠
点
も
あ
り
ま
す
。

マ
ス
ト
ミ
が
扱
う
延
縄
漁
で
獲
れ
た
天

然
マ
グ
ロ
の
中
で
も
、
さ
ら
に
大
地
を
守

る
会
で
は
日
本
籍
の
船
で
揚
が
っ
た
マ
グ

ロ
に
原
料
を
限
定
し
て
い
ま
す
。
長
く
魚

食
文
化
を
育
ん
で
き
た
日
本
で
す
が
、
こ

の
30
年
、
魚
の
水
揚
げ
量
は
半
分
以
下
に

減
少
。
不
足
分
は
輸
入
に
頼
っ
て
い
る
の

が
現
状
で
す
。
日
本
籍
の
船
に
こ
だ
わ
る

こ
と
は
、
漁
業
に
携
わ
る
人
た
ち
を
守
り
、

応
援
す
る
こ
と
。
ひ
い
て
は
日
本
の
第
一

次
産
業
を
守
り
応
援
す
る
こ
と
に
つ
な
が

る
と
考
え
る
か
ら
で
す
。

さ
て
、
ロ
イ
ン
で
届
い
た
マ
グ
ロ
を
カ

ッ
ト
す
る
と
こ
ろ
か
ら
、
マ
ス
ト
ミ
の
仕

事
が
始
ま
り
ま
す
。
切
り
分
け
て
サ
ク
と

し
て
販
売
す
る
ほ
か
、
マ
グ
ロ
を
使
用
し

た
惣
菜
な
ど
も
自
社
で
作
っ
て
い
ま
す
。

ビ
ン
チ
ョ
ウ
マ
グ
ロ
は
く
せ
の
な
い
味
わ

い
、
メ
バ
チ
マ
グ
ロ
は
熱
を
入
れ
る
と
く

せ
が
強
く
酸
味
が
出
る
の
で
加
熱
に
向
か

ず
刺
身
向
き
、
な
ど
魚
種
や
身
質
、
部
位

に
あ
っ
た
調
理
法
を
熟
知
し
て
い
る
マ
ス

ト
ミ
だ
か
ら
こ
そ
で
き
る
こ
と
。
中
で
も

マ
ス
ト
ミ
が
強
い
こ
だ
わ
り
を
持
っ
て
い

る
の
が
ネ
ギ
ト
ロ
で
す
。
他
社
の
商
品
と

比
べ
て
ひ
と
目
で
違
い
が
わ
か
る
マ
ス
ト

ミ
の
ネ
ギ
ト
ロ
、
そ
の
特
徴
は
鮮
や
か
な

赤
い
色
に
あ
り
ま
す
。
原
料
は
延
縄
の
メ

バ
チ
マ
グ
ロ
。

「
天
然
の
マ
グ
ロ
の
力
強
い
赤
色
を
で
き

る
だ
け
落
と
さ
ず
に
お
届
け
し
た
い
ん
で

す
。
メ
バ
チ
の
赤
い
色
を
出
す
た
め
に
、

機
械
と
手
作
業
、
３
段
階
で
て
い
ね
い
に

筋
取
り
を
し
ま
す
。
ミ
ン
チ
に
す
る
時
に

粒
を
残
す
こ
と
で
、
マ
グ
ロ
の
も
ち
っ
と

し
た
食
感
も
出
ま
す
」

筋
の
部
分
は
加
熱
す
れ
ば
ゼ
ラ
チ
ン
質

に
変
わ
る
の
で
、
つ
み
れ
な
ど
に
加
工
し
、

無
駄
な
く
使
い
ま
す
。「
自
然
の
恵
み
を

い
か
し
き
る
」
は
マ
ス
ト
ミ
が
ず
っ
と
大

事
に
し
て
き
た
指
針
な
の
で
す
。
マ
グ
ロ

と
い
う
と
、
本
マ
グ
ロ
が
王
様
、
の
よ
う

に
言
わ
れ
る
こ
と
が
多
い
で
す
が
、
そ
れ

ぞ
れ
の
マ
グ
ロ
に
そ
れ
ぞ
れ
の
良
さ
が
あ

り
、特
徴
を
生
か
す
も
殺
す
も
、加
工
と
調

理
の
技
次
第
な
の
だ
と
気
付
か
さ
れ
ま
す
。

マ
ス
ト
ミ
で
は
営
業
担
当
の
社
員
も
、

全
員
が
製
造
の
現
場
を
一
度
は
体
験
す
る

と
言
い
ま
す
。
社
員
が
誇
り
を
持
っ
て
働

け
る
会
社
に
し
た
い
、
そ
う
佐
川
さ
ん
は

言
い
ま
す
。

「
目
指
し
て
い
る
の
は
、
小
さ
く
て
も
輝

い
て
い
る
会
社
。
社
員
も
マ
グ
ロ
も
輝
い

て
い
る
会
社
な
ん
で
す
」

商
品
は
そ
こ
で
働
い
て
い
る
人
が
実
際

に
買
っ
て
食
べ
た
い
と
思
え
る
か
、
社
員

が
誇
れ
る
も
の
か
ど
う
か
が
大
事
。
大
手

メ
ー
カ
ー
か
ら
、
大
量
に
安
く
ネ
ギ
ト
ロ

を
作
っ
て
ほ
し
い
と
依
頼
が
き
た
こ
と
も

あ
り
ま
す
が
、
そ
う
し
た
商
品
は
断
っ
て

き
ま
し
た
。
流
通
し
て
い
る
ネ
ギ
ト
ロ
の

中
に
は
、
㏗
調
整
剤
、
酸
化
防
止
剤
、
グ

リ
シ
ン
、
ト
レ
ハ
ロ
ー
ス
な
ど
複
数
の
食

品
添
加
物
が
使
用
さ
れ
て
い
る
こ
と
も
あ

り
ま
す
。
マ
ス
ト
ミ
の
ネ
ギ
ト
ロ
に
使
う

の
は
、
マ
グ
ロ
と
菜
種
油
だ
け
。
ネ
ギ
ト

ロ
だ
け
で
な
く
、
惣
菜
品
の
加
工
時
に
も

食
品
添
加
物
を
使
用
せ
ず
、
国
産
の
質
の

良
い
原
料
を
使
い
ま
す
。

手
間
が
か
か
っ
て
も
、
原
料
費
が
か
か

っ
て
も
、「
帰
っ
て
子
ど
も
に
食
べ
さ
せ

た
い
と
思
う
か
ど
う
か
」
を
考
え
れ
ば
、

自
然
と
マ
ス
ト
ミ
が
選
ぶ
べ
き
選
択
が
見

え
て
く
る
、
と
佐
川
さ
ん
。
天
然
マ
グ
ロ

の
魅
力
を
最
大
限
に
生
か
す
た
め
に
は
一

切
妥
協
は
し
ま
せ
ん
。

漁
師
さ
ん
が
命
が
け
で
獲
っ
て
き
た
マ

グ
ロ
を
、
い
か
に
お
い
し
く
届
け
る
か
。

自
然
の
恵
み
で
あ
る
マ
グ
ロ
の
、
本
物
の

味
を
い
か
に
伝
え
続
け
て
い
く
か
。

「
価
値
観
を
共
有
で
き
る
取
引
先
、
お
客

さ
ん
も
増
え
て
き
ま
し
た
」（
佐
川
さ
ん
）

と
手
応
え
も
感
じ
て
い
ま
す
。
持
続
可
能

な
マ
グ
ロ
に
こ
だ
わ
る
マ
ス
ト
ミ
の
挑
戦

は
、
こ
れ
か
ら
も
続
い
て
い
き
ま
す
。
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5 惣菜用にビンチョウマグロを一口サイズ
にカットする。作業はていねいで無駄がない。
6 洗浄し、一度解凍した後、冷水で締める。船
上では死後硬直する前の新鮮な状態で処理す
るため、この段階で初めて死後硬直が起きる。
7 ネギトロ用に筋を取り、ミンチにする機械。
最後に手作業で残った筋を取り除く。
8 「まぐろの酢豚風」を揚げる様子。大釡に
人が付きっ切りで作業する。
9 お刺身に徳島の名産すだちを添えて。サク
を解凍するコツは、３％ほどの濃度の温塩水
（人肌程度）に１～2分漬けること。水気を取っ
てクッキングペーパーで包み１～２時間冷蔵
庫に置くと半解凍の状態になるので、切る。
10ネギトロはパックのまま水につけて5分で
解凍。「マイナス50℃の工場の冷凍庫を出た
瞬間からマグロの鮮度は落ちていきます。届
いたらぜひすぐ食べてください」（佐川さん）

営業部部長の佐川さん（右から４番目）と、チ
ームの皆さん。アットホームな職場の雰囲気
もマストミの自慢だ。

5

6

7
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マストミ（徳島県徳島市）
※同時配布の『カタログ大地を守る』
とお買い物サイト152号も合わせて
ご覧ください。

着色料やアミノ酸等など不使用
ていねいな筋取りでもちっとした食感

まぐろすき身（ネギトロ用）

50g×2パック
600円（税込648円）

1198

船上凍結したまま角切りに
あっさりとしたキハダマグロ

まぐろ角切り（刺身用）

150g　710円（税込767円）
1197 11

小麦・卵・大豆

手切りしたマグロと家庭にある
調味料のみで作りました

野菜をくわえて　
まぐろの酢豚風

175g　528円（税込570円）
1271 8

色
々
あ
っ
た

一
年
だ
か
ら
こ
そ
、

年
末
ぐ
ら
い
は
ゆ
っ
た
り

過
ご
し
ま
せ
ん
か
？

ま
だ
間
に
合
い
ま
す
。

お
買
い
忘
れ
は
あ
り
ま
せ
ん
か
？

い
よ
い
よ
年
内
の
最
終
ご
案
内

ネットでお買い物サイトは12／
13（月） 昼

12:30まで。 大地を守る会　おせち

ご
注
文
方
法

注文書で

電話で

表面右上「特別注文欄」に注文番号をご記入ください。

※
151号（

12／
6週提出）まで。

【注文書をご利用の方へ】同じ商品を複数回注文された場合、最後の週の注文数で承ります。

（例）149号で
1点→

151号で同商品を
2点で注文された場合、2点でのご注文となります。

サポートセンターでご注文。
0

1

2

0

-1

5

8

-1

8

3

※注文書提出日の翌日昼
12:00まで。

※ご登録住所以外へのお届けは「大地を守る会のお取り寄せひろば」からご注文ください。

特設サイトはこちらから

〈月～金曜日〉午前
9:00～午後

5:00 〈土曜日〉午前
9:00～午後

1:00

●ご予約内容の確認・変更

［ご請求］12月下旬のご請求となります。ポイントはご請求と同時に進呈します。

納品書もしくはお買い物サイト「ポイントの確認」ページよりご確認ください。

［お問合せ］ 大地を守る会サポートセンター

納品書の「登録品欄」または
お買い物サイトのマイページ
「予約・登録品の確認・変更」を

ご確認ください

160号は通常配送とは
お届け日が異なります。
12／

25（土）～
12／

30（木）
にお届けします。※一部の遠隔地は着日が異なります。

※お届け日・お届け場所の変更はできません。※時間指定はできません。

のお重おせち商品は
12／

30（木）着のヤマトクール便でお届けします。

※ご登録住所以外へのお届け分は「お取り寄せひろば」内のマイページ

をご確認ください。 ※同じ商品を再度ご予約された場合、注文数は

上書きされます。ご注意ください。 ※12／13（月）昼12:3 0までの

キャンセルは無料で承ります。商品準備の関係上、以降のご注文の

キャンセルは承れませんので、あらかじめご了承ください。

お届け時期注意

151号注文書提出
月 火 水 木 金 土 日

6

12/

7

8

9

10

11

12

160号お届け日

月日
火 水 木 土 日

26

12/

27

28

29

30

25

26

酒類販売管理者標識
■販売場の名称及び所在地：

■酒類販売管理者の氏名：
 鵜川

 孝

■酒類販売管理研修受講年月日：
 2020年

9月
8日

■次回研修の受講期限：
 2023年

9月
7日

■研修実施団体名：
 全国小売酒販組合中央会

オイシックス・ラ・大地株式会社

東京都品川区大崎
1-11-2 ゲートシティ大崎イーストタワー

5F

※限定数を超えてご注文が入った場合はお届けできない場合があります。

ダミー盛り付けで新年の食卓を彩る

【セット内容】ゆきのした3枚、笹の葉3枚、

南天の葉5枚、南天の実3房、五葉松3本、松葉2ｇ

    いろどり（徳島県上勝町）

1セット
3262

1,180円（税込1,298円）

盛り付けが華やぐ、あしらいセット

お重に添えるだけで、いつものおせちがぐっと華やかに

生

あ
し
ら
い
も

ご
用
意
し
て

お
り
ま
す

大根のけんを丸めて盛る。
高低差をつけるとお皿に立体感が出る。 

※大根のけん、大葉を別途用意しておくと

仕上がりの見栄えが良くなる。 

大葉を大根のけんの手前に
立てかけるように置く。

けんを背にして、お造りを立てかけるように

盛り付ける。角度を揃え、それぞれが

見えるように少しずつずらす。
※赤身、白身がある場合は
色を散らすように配置する。 

お造りは奇数の種類が良いとされています。 

※ただし偶数でも
2種類はよしとされている。 

1

2

3

4

お刺身を盛り付ける

見栄えのいい食材や高さのあるものをお皿の真ん中に配置し、
センターを決める。

大きなかまぼこ、伊達巻などは奥に載せる

栗きんとんは、餡と栗を別々にし、

栗を上から載せるときれいになります。

飾り切りした、ラディッシュなどを

載せるだけでお皿の色合いが
増え華やかに。

1

2

3

4

おせちを盛り付ける

新登場

16

0号

11. 160号 A3 20P

H1

H4

マストミのマグロも掲載！
「おせちチラシ」160号
（同時配布）もお見逃しなく



み
ん
な
が
大
好
き
な
マ
グ
ロ
。
今
で
は
お
手
頃
な
価
格
で
食
べ
ら
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
一
方
で
、
海
で
は
マ
グ
ロ
の
資
源
の
厳
し
い
現
状
が
あ
り
ま
す
。
マ
グ
ロ
の
こ
と
を
ず
っ
と
考
え
て
き
た
マ
ス
ト
ミ
の
皆
さ
ん
の
志
は
と
て
も
自
然
体
で
、
い
つ
も
マ
グ
ロ
の
立
場
に
立
っ
て
い
ま
し
た
。（
編
集
部
・
大
麻
）

検索

発行 オイシックス・ラ・大地株式会社
 東京都品川区大崎1-11-2  ゲートシティ大崎イーストタワー5階
 TEL 050-5306-8513

お問合せ
オイシックス・ラ・大地  ソーシャルコミュニケーション部
TEL●050-5306-8513
E-mail●ord_social@oisixradaichi.co.jp

NEWS大地を守る は
WEBでもご覧いただけます。
イベントの詳細・お申込みも
WEBからどうぞ。

大地を守る会

https://takuhai.daichi-m.co.jp/Information/8

注意事項
当社は、大地を守る会のイベント及び大地を守る会が告
知する他団体のイベントにお申込みいただく際、ご記入
いただく個人情報を、お申込み内容に関する確認、参加
者への連絡、抽選、抽選結果連絡、お問合せに対する回
答、非常時に関する対応、イベントの質向上管理のため
に利用させていただきます。なお当社は、イベント等を
旅行業者に業務委託する場合があります。この場合、個

人情報を開示することがあります。業務委託にあたって
は、個人情報の保護に関する契約を締結し、業務委託先
が契約を遵守するよう必要かつ適切な管理及び監督を行
います。上記に同意の上お申込みください。個人情報の
取扱いに関するその他の条件については、当社ウェブサ
イトの個人情報保護方針をご確認ください。

※イベントについてWEBへのアクセスが不可能な場合は、
　ソーシャルコミュニケーション部へ
　お電話いただきご確認・お申込みください。

●『NEWS大地を守る』に掲載している
 取り組みは、主に大地を守る会の
 宅配サービスの年会費・利用料で
 運営されています。

ソーシャルレポート 今号は、2020年度の「スマイルオリーブ基金」のレポートです。

パレスチナに平和の苗木を スマイルオリーブ基金
パレスチナ問題は土地をめぐる問題
パレスチナといえば、遠く中東の
紛争地というイメージでしょうか。
パレスチナは、ヨルダン川西岸地
区とガザ地区に分かれており、周
りをイスラエルに囲まれています。
イスラエルの建国は1948年です
が、その土地にはパレスチナ人と
呼ばれる人々が長年暮らしていま
した。一方で、イスラエル人は
2000年以上前にその地に住んで
おり、その地を取り戻したのだと

主張しています。アメリカをはじ
めとするその他の国々の思惑も絡
んで、土地をめぐる紛争が絶えな
い地域となっています。西岸地区
は3つのエリアに分かれていて、
行政も治安維持もパレスチナ自治
政府が担っているのはわずか2割
以下です。残りの8割以上のエリ
アは、イスラエルが治安を担って
おり、実質的にイスラエル軍が占
領しています。

暴力ではなく平和の苗木を送ろう
大地を守る会が扱うパレスチナ産
オリーブオイルは、西岸地区で生
産されたもの。そのオリーブ畑は
イスラエル軍の治安維持下にあり
ますが、突然オリーブ畑が更地に
されることがあります。更地を放
棄していると耕作放棄地としてイ
スラエルに没収されてしまうため、
パレスチナの農民たちは作物を育
て続けなければ畑を維持できない
状況にあります。パレスチナの農

民たちを暴力ではなく平和的な手
段で応援するため、2012年に大
地を守る会は「スマイルオリーブ
基金」を設立。オリーブオイル1
本の売上から、大地を守る会8円、
販売元のオルター・トレード・ジ
ャパン8円、購入する皆さん8円、
合計24円を積み立て、生産者団
体UAWCへ送金しています。基
金はオリーブの苗木の購入や畑の
手入れ等に使われています。

イベント
キャンドルの灯りで、スローな時間を過ごす

100万人のキャンドルナイト2021～冬至～
2021.12.22（水）20:00～22:00

「100万人のキャンドルナイト」は、2003年
に大地を守る会の呼びかけで始まり、今年で
19年目。 夏至と冬至の夜8時から10時までの2
時間、電気を消してキャンドルを灯し、ゆっ
たりとした時間を過ごすことを提唱していま
す。冬至の今回は、これからを担う若い世代
や他団体などと一緒にやさしい灯りの輪を広
げます。2021年の終わりに、キャンドルを灯
してゆるやかに皆とつながり、いろいろなこ
とに想いを馳せてみませんか？　

1 2014年に撮影された支援先のオリーブ畑。
2 1と同じ場所の今年の写真。定植から5年
以上が経ち、安定して収穫ができるようにな
りました。

3 オリーブの木は荒地の中で数百年以上生
きます。中には数千年生きる木も。
4 12月を過ぎると収穫がいそがしくなり、
家族全員で収穫する風景がみられます。

1

2 3

4

実を搾っただけのエキストラバージン
さわやかな香りとスパイシーな後味

オリーブオイル
 （パレスチナ自治区産）

450g
1,998円（税込2,158円）

1636 55

オルター・トレード・ジャパン（東京都新宿区）
※1本につき24円を「スマイルオリーブ基金」として
　積み立て、パレスチナにオリーブの苗を送ります。

※最新情報や詳細は、100万人のキャンドルナイトのホームページや毎
週配布しているチラシ『ほっとでぇた』、大地を守る会のSNSなどをご
覧ください。

DA T A
下記URLからアクセスすれば、
どなたでもご参加いただけます。参加費無料。
大地を守る会

参加方法 . . .

主催 . . . . . . . . .

100万人のキャンドルナイトの
ホームページ
https://candle-night.tokyo/

1「でんきを消して、スローな夜を。」が合言
葉。夏至は、東京の増上寺などで、アーティ
ストによるステージやマルシェなどのイベン
トを開催。
2 東日本大震災の被災地へのメッセージを
書いたキャンドルを並べた年も。

苗木としては約750本（概算）になりました

2020年度の寄付金額 142,016円
※2020年4月1日～2021年3月31日の合計金額

ご協力ありがとうございました
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2


